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	 湘潭竹根椒栽培技术规程
	本文件规定了湘潭竹根椒的术语和定义、产地环境、播种育苗、定植、田间管理、病虫害防治、采收和贮藏、田间
	本文件适用于湘潭竹根椒栽培。
	GB/T 8321  （所有部分） 农药合理使用准则 
	NY/T 391    绿色食品农产品种植业产地环境质量
	NY/T 2119   蔬菜穴盘育苗 通则
	下列术语和定义适用于本文件。
	湖南省湘潭市地方辣椒品种，果实线形，果身修长，似竹根，青果绿色，成熟果橘红色，果长28 cm左右，果
	种植区域主要限定在湘潭县、雨湖区、岳塘区，产地环境应符合NY/T 391的规定。
	1月中旬至2月下旬。
	每667 m2用种量30 g～50 g。
	播前将种子用50℃～55℃温水浸泡，不断搅拌至水冷后，捞起种子沥干表面水分，用0.5％硫酸铜或1％次
	采用50孔或72孔穴盘基质育苗，育苗方法按NY/T 2119蔬菜穴盘育苗通则的要求进行，每穴播种2粒
	播种至子叶拱出期间，闭棚保温，温度控制在25℃～30℃；50％出苗后，及时揭去地膜，适当打开围膜，通
	播种后浇透底水，幼苗出土前不浇水；幼苗出苗后出现失水萎蔫时选晴天中午浇水，浇水尽量浇足，浇水后及时通
	定植前1周揭开棚膜进行大温差炼苗，定植前1天～2天对幼苗喷施75%百菌清可湿性粉剂600倍液。
	选择肥沃、排灌方便，两年未与茄科作物连作的砂质壤土。结合整地每亩施15-15-15的硫酸钾复合肥50
	4月中下旬，选晴天定植。
	采用单株双行定植，株距40 cm～45 cm，行距40 cm左右，每667 m2定植2 000株左右
	定植后浇足定根水，促进缓苗；缓苗后至门椒坐果前控制浇水；第一批果坐稳后，适当增加浇水量，遇干旱及时补
	第一批果坐稳后，每667 m2用15-15-15的氮磷钾复合肥10 kg，每百斤水加一斤复合肥完全溶
	开花前及时摘除第一分叉以下生长的侧枝；生长中后期及时摘除植株下部的老叶、病叶。
	植株第一批果坐果后开始进行搭架，在畦面两侧每隔2 m左右直立插入竹竿，在距地面高40 cm 左右绑一
	按照“预防为主，综合防治”控制病虫害。
	选择排灌方便的地块，实行水旱轮作，禁止与茄科蔬菜连作；清洁田园，及时将病株、病叶、病果携出田外集中销
	采用黄板、性诱剂、杀虫灯等防治虫害。
	防治方法可同时使用，防治方法见附表 A。
	农药使用符合GB/T 8321(所有部分)的规定，防治时轮换使用化学农药防治，严格掌握安全间隔期，防
	未及时销售的辣椒应保存在8℃～12℃，相对湿度85%～90%的冷库中保鲜贮藏。
	生产过程中的各项农事操作，应逐项如实记载（见附录 C），及时检查实际效果、记载方法，便于统一管理。
	(资料性)
	(资料性)
	附 录 C
	（资料性）
	湘潭竹根椒田间生产记录表


